Kraft lance le cheddar LiveActive aux probiotiques

Kraft est le premier fabricant a lancer un cheddar aux probiotiques au Canada

TORONTO, ONTARIO--(CCNMatthews - 28 mars 2007) - Kraft, distributeur de fromages naturels chef de file au
pays, lance le tout premier cheddar aux probiotiques, le fromage LiveActive Kraft, sur le marché canadien. Le
fromage LiveActive Kraft est le premier cheddar au pays a combiner les probiotiques et le golt délicieux que les
Canadiens ont appris a connaitre et a apprécier.

Le fromage étant consommeé tous les jours dans plus de 88 pour cent des foyers, les consommateurs peuvent
désormais bénéficier de la présence de cultures probiotiques dans leur portion quotidienne de fromage. Le
fromage LiveActive Kraft contient des cultures probiotiques qui comptent en moyenne un milliard de micro-
organismes par portion.

" Le fromage LiveActive Kraft possede le méme go(t délicieux que notre fromage Cracker Barrel populaire. Nous
offrons maintenant des probiotiques incorporés dans un aliment déja apprécié par des millions de
consommateurs ", affirme Dino Bianco, président de Kraft Canada.

Le fromage LiveActive Kraft se décline dans les saveurs et formats suivants :

- Cheddar mi-fort aux probiotiques, en bloc de 300 g ;

- Cheddar marbré aux probiotiques, en bloc de 300 g ;

- Cheddar marbré aux probiotiques, 210 g (10 godters individuels).

La nouvelle gamme est disponible dans la section réfrigérée des épiceries depuis mars 2007.

Le fromage LiveActive Kraft est recommandé comme godter et dans les sandwichs. Chauffer le fromage
LiveActive Kraft pourrait réduire la concentration des probiotiques, mais n'altére en rien le godt du fromage.

Pourquoi incorporer des probiotiques dans le fromage?

Les probiotiques sont des cultures bénéfiques qui, s'ils sont consommés en quantité suffisante, procurent des
effets positifs sur la santé comme de rehausser la santé de l'appareil digestif, de renforcer le systéme immunitaire
et de favoriser la régularité. La catégorie des produits alimentaires aux probiotiques enregistre une croissance
rapide car les consommateurs optent pour des produits laitiers meilleurs pour la santé. Pour plus de
renseignements sur les effets positifs des probiotiques, rendez-vous sur le site www.KraftLiveActive.ca.

" Les probiotiques rehaussent naturellement la qualité de votre microflore intestinale et restaure I'équilibre de la
fonction digestive, déclare Richard Black, vice-président, Division globale de la nutrition, Kraft Foods.
Consommeés régulierement, les probiotiques sont réputés depuis longtemps pour leurs effets bénéfiques sur la
santé ".

Kraft Foods

Kraft Foods (NYSE:KFT) est I'une des plus grandes entreprises d'aliments et de boissons au monde. Depuis plus
de 100 ans, nous offrons aux consommateurs des aliments délicieux et nourrissants qui conviennent a leur mode
de vie. Tous les jours, dans plus de 150 pays, des millions de consommateurs achétent leurs produits Kraft
préférés. Que ce soit pour le petit-déjeuner, le repas du midi ou du soir, comme go(ter pour emporter ou a
consommer au foyer, les consommateurs choisissent le macaroni et fromage Diner Kraft, les cafés Nabob et
Maxwell House, les pizzas Delissio, les biscuits Oreo, les craquelins Ritz et Minces au blé, le fromage a la creme
Philadelphia, le chocolat Céte d'Or, les céréales Post, les vinaigrettes Kraft et la boisson de rafraichissement
Cristal Léger. De plus, Kraft a récemment ajouté le systeme de préparation de boissons chaudes TASSIMO ainsi
gue Solution sensée, une gamme de produits meilleurs pour vous, a la liste de leurs produits Kraft préférés.

Pour des demandes des médias, plus d'information sur le fromage LiveActive Kraft ou pour fixer une entrevue
avec Richard Black, vice-président de la Division globale de la nutrition, Kraft Foods Inc.
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